Hofmolkerel

Arche -Hof Birk

Genussvoll investieren in eine

okologische Landwirtschaft

mit MehrWert!
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Einladung zur

Informations-
Veranstaltung

am Samstag,
2. Oktober 2021

auf dem Arche-Hof Birk
in Hellengerst
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Bio-Landwirtschaft mit MehrWert

Wir dirfen uns Arche-Hof nennen, weil
wir auf unserem Hof seltene, vom Aus-
sterben bedrohte Tierrassen halten und
auch nutzen. Zu diesen Rassen gehdren
unsere Original Allgauer Braunvieh Kiihe
(horntragend!), eine Herde brauner Berg-
schafe und Augsburger Hihner.

Die Haupterwerbsquelle auf unserem
Hof bildet die Milch, welche wir mit rund
50 Kiihen produzieren. Sie alle leben in
einem hellen und luftigen Laufstall und
dirfen im Sommerhalbjahr taglich auf

unsere krauterreiche Weiden. Ganz im
Sinne der Kreislaufwirtschaft bekommen
sie nur nur Futter von unseren eigenen
Flachen zum Fressen, auf Milchleistungs-
futter verzichten wir ganz.

Durch den Aufbau unserer Direktvermark-
tungsstrukturen sind wir in der Lage, alle
Tiere ab Hof selbst zu vermarkten. Und
wir sind froh dariber, denn wir miissen
kein Tier mehr an einen Mastbetrieb
oder einen Schlachthof verkaufen. Damit
schlieBt sich ein weiterer Kreislauf auf
unserem Arche-Hof.

Jede Landwirtschaft muss sich auch finanzieren lassen
und ein Einkommen erwirtschaften.

In der Vergangenheit konnten wir unseren Hof
durch die vielen Standbeine wirtschaftlich solide entwickeln.

Barbara Birk

Unser Vorhaben: Eine eigene Hof-Molkerei

Nun wollen wir auch im Bereich Milchver-
arbeitung eigene Wege gehen: Mit der
Griindung einer eigenen Hofmolkerei
kénnen wir unser Sortiment durch hoch-
wertige Arche-Hof-Milchprodukte er-
weitern und marktunabhangig und mit
direktem Konktakt zu unseren Kunden
vermarkten. Nur so kénnen wir die
Wertschatzung erzielen, die unsere gute
Arche-Hof-Milch verdient hat.

Bio-Milch mit MehrWert

Aufgrund Rasse, Haltung, Fitterung

und Hornern auf dem Kopf liefern unsere
Kihe ,,Milch mit Mehrwert”. Denn das
»~Mehr” in unserer Rinderhaltung zeigt
sich auch in der Qualitat unserer Milch:
Es handelt sich dabei liberwiegend um
A2-Milch, die aufgrund ihrer besseren

Vertraglichkeit auch ,WohlfiihImilch”
gennant wird.

Joghurt, Frischmilch & Co.

Bei den Produkten werden wir die
+weiBe Linie” in den Vordergrund stellen.
Dazu gehoren Joghurt, Frischmilch und
spater Quark und Frischkdse. Auch die
Herstellung von Weichkdse nach alter
Allgduer Tradition ist in der Entwicklung.

Wenn alles klappt, konnen wir
unseren Kunden bald
Milchprodukte aus eigener
Produktion anbieten.

Ins Glas kommt natiirlich nur
beste Milch von unseren Kiihen.

Barbara und Wolfgang Birk

Du interessierst Dich fiir
eine nachhaltige Investiton?

Mit der Ausgabe von Genussrechten in
H6he von 100.000 € wollen wir Dir und

unseren Kunden die Mdglichkeit geben,
in unsere Hofmolkerei zu investieren.

Deine Vorteile: o

— Investition ab 500 € mdglich &
— Naturalienverzinsung &
in Hohe von 3,5% p.a.
— Mindestlaufzeit 5 Jahre
— Die Genussrechte sind jederzeit
Ubertragbar

Risiko-Hinweis gemaB § 12 Abs. 2 und 3
Vermdgensanlagengesetz: Der Erwerb dieser
Vermdgensanlagen ist mit erheblichen Risiken
verbunden und kann zum vollstédndigen Verlust
des eingesetzten Vermdogens fiihren. Der in Aus-
sicht gestellte Ertrag ist nicht gewahrleistet und
kann niedriger ausfallen.



Genussrecht-Infoveranstaltung

Auf unserer Infoveranstaltung erfdhrst Du

alles Wichtige lber unsere geplante Hof-
Molkerei und unser Finanzierungsmodell.

Veranstaltung 1:
4 Samstag, 2. Oktober, 10 Uhr

Veranstaltung 2:
Gﬁ Samstag, 2. Oktober, 14 Uhr

Bitte melde Dich vorher per E-Mail
oder telefonisch bei uns an!

Wir missen uns an die ,,3-G-Regel”
(aktuelle Corona-Verordnung) halten.

Du hast Interesse Dich zu beteiligen?
Gerne stellen wir Dir die aktuellen
Genussrechtsbedinungen zur Verfligung.

Am besten sprichst Du uns personlich an.

Fir die Umsetzung unserer
Visionen gehen wir neue Wege.
Diese mochten wir gemeinsam

mit unseren Kunden beschreiten.

Barbara und Wolfgang Birk

Gemeinsam mit Euch
mochten wir Genuss mit
MehrWert verbinden!

Arche-Hof Birk GbR
Barbara und Wolfgang Birk

Helinger StraBe 9
87480 Weitnau-Hellengerst
Telefon 08378-93 26 69

Mail: archehof@bio-birk.de
www.bio-birk.de




